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Aktuelles – Januar 2024 
 

Das Weinjahr 2023 
2023 war für viele Winzer insofern ein schwieriges Weinjahr, als dass die Wetterbedingungen 
die Arbeit im Weinberg einschließlich der Weinlese zu einer echten Herausforderung mach-
ten. Das Jahr wird wohl als dasjenige mit der schnellsten Weinlese seit langem in die Ge-
schichte eingehen. 
Wetterkapriolen brachten extreme Trockenheit, der Wochen mit starken Niederschlägen folg-
ten, die in einem außergewöhnlich warmen Spätsommer mündeten. Hinzu kam, dass die 
meisten Rebsorten nahezu gleichzeitig reif wurden. Bei Septembertemperaturen von bis zu 30 
Grad holten die Winzerinnen und Winzer ihre Trauben in den kühlen Nacht- und Morgenstun-
den ein, damit der Most nicht überhitzt in den Fässern landete. Die Herausforderung des Jah-
res hieß vor allem, gesunde Trauben einzubringen. Vielerorts musste in den Weinbergen 
stark vorselektiert werden, was einerseits die Mengen reduzierte, andererseits auch gute 
Qualitäten sicherte und einige Spitzenqualitäten ermöglichte. Zu den Gewinnern des Jahr-
gangs zählen neben dem Riesling und Silvaner auch die internationalen Rotweinsorten sowie 
die neuen pilzresistenten Rebsorten, die ihre hohe Widerstandsfähigkeit gegenüber Pilzerre-
gern in diesem Jahr besonders gut ausspielen konnten. Die ersten 2023er Jungweine präsen-
tieren sich bereits sehr fruchtbetont, angenehm schlank, mit einer feinen Fruchtsäure. 
Die Erträge sind in diesem Jahr je nach Rebsortenspiegel und Niederschlagsverteilung regio-
nal wie auch einzelbetrieblich sehr unterschiedlich ausgefallen. Die bundesweite Erntemenge 
bewegt sich mit geschätzten 8,8 Millionen Hektolitern auf dem Niveau des langjährigen Mittels 
und drei Prozent unter dem Vorjahresergebnis. 
 

Unser nächstes Themenwochenende – die Rebsorte Malbec 
Wir beginnen unsere Themenwochenenden in diesem Jahr mit dem Thema „Malbec“. Diese 
Rotweinrebsorte stammt ursprünglich aus dem Südwesten Frankreichs, wo sie auch einen ho-
hen Stellenwert genießt. Aber die wahre Heimat des Malbec ist heute Argentinien, wohin sie 
durch Auswanderer gelangte, dort optimale natürliche Bedingungen vorfand und zur „Natio-
nalrebsorte“ avancierte.   

Vom 01.02.24 – 03.02.24 
haben Sie die Möglichkeit, einige Vertreter dieser Rebsorte bei uns näher kennen zu lernen. 
Dazu gibt es – wie immer – auch ein paar inspirierende Häppchen. 

Wiehl, Januar 2024 
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Donnerstag und Freitag beginnen wir gegen 16.30 Uhr, am Samstag gegen 12.00 Uhr.  
Die Teilnahme ist für Sie kostenfrei. Um Anmeldung (bezogen auf den konkreten Tag) wird 
gebeten, um Plätze, Gläser und Häppchen optimal vorbereiten zu können. 
Wir freuen uns sehr auf spannende gemeinsame Entdeckungen! 
 

Neuentdeckung aus Portugal 
 

Dona Vitoria Tinto 2021 
VR Alentejo, Ravasqueira Vinhos, Arraiolos, Portugal 

Die traditionsreiche Familie Ravasqueira erzeugt nicht nur großartige Weine und Oli-
venöle, sondern betreibt auch ein äußerst bemerkenswertes Kutschenmuseum, in 
dem u.a. die für Victoria Luise gedachte Kutsche ausgestellt ist, wenn sie gemeinsam 
mit Manuel II als Königspaar aus dem englischen Exil nach Portugal zurückkommen 
würde. Das ist zwar nie passiert, aber die Kutsche ist dennoch ein Prunkstück dieses 
Museums und bildet das Bindeglied zu diesem bemerkenswerten Rotwein, der eine 
„große Auswahl = Grande Escolha“ des Weingutes ist.  
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Aragonez und Trincadeira, für 8 Monate in gebrauch-
ten französischen Barriques gereift. Mit 1,5g Restzucker/Liter und 5,30g Säure/Liter 
wirklich trocken und relativ säurearm.  
Im intensiven Bukett reife dunkle Früchte, nur ein Hauch Vanille und feinwürzige 
Töne. Im Mund kommen zu den reifen dunklen Früchten Noten von Steinpilzen und 
etwas Pfeffer (typisch für die Rebsorte Trincadeira) hinzu. Sehr harmonisch mit mode-
rater Tanninstruktur und langem Abgang. Ausgezeichnet für sich zu genießen und 
ideal für dunkle Schmorgerichte, kräftiges Gemüse und mittelkräftigen Käse.  

Künftig werden wir aus dieser Linie auch Weißwein und Rosé führen. 
€ 9,50/Flasche   6er Karton = € 55,- (€ 9,17/Fl.) 

 
Unsere besonderen Weißweinempfehlungen zu Raclette und Fondue 

Bei Raclette und Fondue geht es neben den angenehmen Gesprächen und dem gemeinsa-
men Genießen auch darum, zu experimentieren und sich über die Kombinationen von Spei-
sen mit dem Käse oder Dipps auszutauschen. Der Wein ist deshalb zwar unverzichtbar, sollte 
nicht zu temperaturempfindlich sein und es nicht übelnehmen, wenn er – beim Weißwein – 
auch mal ein paar Grad wärmer wird. Die Säure sollte moderat sein, weil 
es bei der gegebenen Aromenvielfalt sonst zu bitteren oder metallischen 
Tönen kommen könnte. Deshalb empfehlen wir Weine wie Lugana, Grau-
burgunder, Chardonnay oder Gutedel sowie Rotweine mit moderater Tann-
instruktur. 

 

Lugana DOC „La Presa“ 2022 – neu bei uns 
Tenuta La Presa, Caprino Veronese 

An den Ufern des Gardasees, zwischen Sirmione und San Benedetto di 
Lugana, gedeiht die Rebe Trebbiano di Lugana (auch „Turbiana“ genannt), 
die diesem feinen Wein seine unverwechselbare Herkunft und seinen Cha-
rakter verleiht. Das Weingut „La Presa“ wird von der Familie Dei Micheli na-
turnah geführt und umfasst auch ein bezauberndes Gästehaus, umgeben 
von Weinreben, Blumen und Olivenbäumen. Dieser Lugana ergänzt unser 
bisheriges Lugana-Sortiment sehr eindrucksvoll. Er ist kraftvoll, dabei aber 
stets elegant und fein. Im Bukett Aprikosen, dezente Zitrusfrüchte und mi-
neralische Töne. Im Geschmack frisch – die Früchte finden sich wieder und 
werden durch eine kraftvolle Mineralität, feine Würze und moderate Säure 
ergänzt. Der Abgang ist lang und animierend. Man freut sich nicht nur auf 
den nächsten Schluck, sondern auf das nächste – gut gefüllte – Glas.  
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Ein anspruchsvoller Weißwein für sich und naturgemäß ausgezeichnet zu Fisch, Gemüsege-
richten, hellem Fleisch und mildem Käse. 
€ 12,95/Flasche   6er Karton = € 75,- (€ 12,50/Fl.) 
 

Chardonnay „Wiener Bisamberg“ 2021 (bio, histaminarm) 
Weingut Christ, Wien, Österreich 

In Österreich werden bekanntlich exzellente Chardonnays gekeltert. Besonders bekannt für 
diese Rebsorte ist die Steiermark, wo auch großartige Sauvignon Blanc-Weine entstehen. 
Aber das Weingut Christ aus Wien muss sich dahinter keineswegs verstecken – weder bei 
dem hier vorgestellten Chardonnay noch bei dem ebenfalls bei uns erhältlichen Sauvignon 
Blanc! Dieser mustergültige Chardonnay stammt von den Südhängen des Bisamberges mit 
stark kalkhaltigen Sandsteinböden. Ein Wein mit burgundischer Tiefe, noblen exotischen 
Noten und mineralischem Biss, der sehr klar von seiner Herkunft geprägt ist. Ausbau in 
Edelstahl. Der Wein ist vegan und analytisch histaminfrei. Feine Noten nach reifen Birnen 
und Bananen, lebendig bei komplexer Extraktfülle, voller Balance und Harmonie. Lang und 
eindrucksvoll im Abgang. 
Schon jetzt eine wahre Verlockung. Er hat aber deutliches Potential für einige Jahre Fla-
schenreife. Aufgrund seiner feinen Aromen und kräftigen Statur ist er ein exzellenter Beglei-
ter von Raclette und Fondue. Aber auch „solo“ ein wirklicher Gaumenschmeichler. 
€ 12,80/Flasche   6er Karton = € 74,50 (€ 12,42/Fl.) 

 
Chasselas trocken 2021  
Wein & Hof Hügelheim, Markgräflerland, Baden 

Gutedel ist die klassischer Weißweinrebsorte des Markgräfler 
Landes – einer Region, die seit jeher für gute Küche und guten Wein 
steht. Der Chasselas ist ein Gutedel, der nach alter Tradition 6 Mo-
nate auf der Feinhefe gereift wurde. Dadurch erhält er neben seiner 
charakteristischen Aromatik nach grünen Äpfeln noch zarte Hefe-
töne, die an Brioche oder Haselnuss erinnern. Fruchtig-frisch mit 
wenig Säure und wirklich trocken ist er der ideale Begleiter von Ge-
müsegerichten, namentlich Spargel, hellem Fleisch und mildem 
Käse.  

€ 7,65/Flasche  6er Karton = € 44,50 (€ 7,42/Fl.) 
 

Weine im Angebot: 
 

Ardal Tradición 2021 
D.O. Ribera del Duero, Bodegas Balbás, La Horra, Spanien 

Die Familie Balbàs betreibt Weinbau in der 6. Generation und verfügt allein durch 
ihre lange Historie über beste Lagen in der Region, die von der renommierten 
Weinkritikerin Jancis Robinson als die „goldenen Diamanten der Ribera del Du-
ero“ bezeichnet werden…  
Rotweine aus dem Ribera del Duero-Gebiet gehören zu den besten und feinsten 
Rotweinen, die in Spanien erzeugt werden! Sie sind in der ganzen Weinwelt be-
gehrt. Den „Ardal Vendimia Seleccionada“ führen wir schon seit längerer Zeit und 
er ist bei ambitionierten Genießern sehr beliebt.  
Jetzt zeigt sich der 2021er „Tradición“ in bester Verfassung und wir können ihn 
nur empfehlen!  
Der „Tradición“ ist eine Cuvée aus 80% Tempranillo und 20% Cabernet Sauvig-

non, für 6 Monate in Barriques aus amerikanischer und französischer Eiche ausgebaut. Das 
Holz zeigt sich eher zurückhaltend – die Frucht steht im Vordergrund. Das Lesegut stammt 
von 25 Jahre alten Rebstöcken. Handlese und strenge Selektion der Trauben sind 
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obligatorisch. Ein säurearmer Rotwein mit nur 4,9g Säure und 2g Restzucker je Liter. Im Bu-
kett reife rote Früchte, ein Hauch Vanille und würzig-mineralische Töne. Im Mund sehr harmo-
nisch mit vollem Körper. Die roten Früchte und die würzigen Noten finden sich wieder. Die 
Tanninstruktur ist ausgeglichen und angenehm. Im Abgang lang und animierend mit Vor-
freude auf den nächsten Schluck.  
Sehr gut für sich zu genießen und ausgezeichnet zu Lamm, gegrilltem Fleisch oder Gemüse, 
kräftigen Tapas und mittelkräftigem Käse. Lagerfähig für die nächsten 3-5 Jahre. 

Statt € 12,90/Flasche  jetzt   € 11,85/Flasche 
6er Karton € 69,- (€ 11,50/Fl.) 

 
Lagrein trocken 2020 

D.O.C. Trentino, Fam. Endrizzi, San Michele all’Adige, Trentino 
Das Weingut Endrizzi gehört zu den Top-Weingütern Norditaliens und ist, 
gegründet 1885, eines der ältesten Weingüter der Region Trentino/Südti-
rol. Die Familie betreibt darüber hinaus ein Weingut in der Toskana. Ne-
ben dem stets sehr hohen Qualitätsanspruch an die Weine steht bei der 
Familie der naturnahe Weinbau nach ökologischen Kriterien seit jeher im 
Vordergrund. Kürzlich übernahm die nächste Generation in Personen 
von Daniele und Lisa Maria Endrizzi die Verantwortung.  
Lagrein ist DIE autochthone Rebsorte Südtirols und des Trentino. Ge-
wachsen auf kalkreichem Dolomitgestein mit Gletscherablagerungen. 
Handlese, vergoren in Edelstahl und kurz in großen Holzfässern gereift, 
um die intensive Frucht des Lagreins zu bewahren. Im feinen Bukett No-
ten nach Waldbeeren und etwas Veilchen. Voll und harmonisch im Mund 
– die dunklen Waldfrüchte finden sich wieder. Moderat in der Säure (5,5g/l) und wirklich tro-
cken (2,5g Restzucker/l). Als 2020er Jahrgang jetzt perfekt und weiter lagerfähig für ca. 4-5 
Jahre. Ein eleganter Rotwein mit ausgezeichnetem Trinkfluss und einmaligem Geschmack! 
Für sich zu genießen und ein vielseitiger Speisebegleiter. Sehr gut auch zu kräftigem Raclette 
oder Fondue (s.o.)! Familie Endrizzi empfiehlt ihn besonders zu gutem Südtiroler Speck (bei 
uns erhältlich) – dem können wir uns nur anschließen! 

Statt € 11,95/Flasche  jetzt  € 11,-/Flasche  
6er Karton = € 64,- (10,67/Fl.)  

 

Tees des Monats im Januar: 
 

Früchtetee “Bitterorange” mild natürlich 
Orangenschalen und -stücke, kandierte Papaya-, Apfel- und Karottenstücke, natürliches Aroma, 
Maisstärke, Chinarinde, Enzianwurzel. 8-10 Minuten ziehen lassen 

  50g  €   2,85 
100g   €   5,15 
250g  € 12,10 

 
Kräutertee „Schweizer Kräutertee“ natürlich 
Apfel- und Karottenstücke, Orangenschalen, Roibuschtee, Pfefferminze, Ingwerstücke, Eibisch-
blätter, Verbenen- und Passionsblumenkraut, natürliches Aroma, Malvenblüten. 8-10 Minuten 
ziehen lassen. 

  50g  €   2,70 
100g   €   4,75 
250g  € 11,25   

 
Für Anregungen, Kritik und Hinweise zur Gestaltung dieses Newsletters sind wir dankbar! 


