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Qualitätsweine aus Deutschland, Frankreich, 
Italien, Neue Welt usw.  
 

Weindepot der Bischoffinger WZG 
 

Iberica –  Weindepot® 
 

Beste Tees aus aller Welt und Teezubehör 
 

Sekt, Prosecco und Champagner 
 

Feine Spirituosen in großer Auswahl 
 

Exzellente Zigarren  
 

Ausgesuchtes Fein- und Frischkostsortiment 
 

Exklusive Gläser von Riedel & Spiegelau 
  

Präsent- und Versandservice weltweit 
 

Lieferung nach Vereinbarung  
 

Getränke- und Gläserservice auf Kommission 
 

Kalte Platten auf Bestellung 
www.WeinundTee.de  
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Aktuelles – Juni 2026 
Termine, Termine 

9. Bacchusfest in Lindlar 
Das Bacchusfest des Schützenvereins Lindlar e.V. hat sich zu einem der schöns-
ten Weinfeste im Oberbergischen Kreis und weit über die Grenzen Lindlars hin-
aus entwickelt. Der Schützenverein zeigt auch hier ein unglaubliches bürger-
schaftliches Engagement und wer eines dieser wunderbaren Feste bei schönem 
Wetter besucht hat, wird die unglaubliche Stimmung und Atmosphäre wohl nie 
vergessen! In diesem Jahr am  

Samstag/Sonntag 13./14.Juni 
wird im Rosengarten des Freizeitparks in Lindlar das nunmehr 9. Bacchusfest 
(Samstag ab 18.00 Uhr und Sonntag ab 11.00 Uhr) stattfinden. Die Weinkarte hat 
der Schützenverein mit uns gemeinsam gestaltet und wie es gute Tradition ist, 
wird ein Teil des Erlöses für die Jugendarbeit des Schützenvereines gespendet.  
 

„Wein & Musik“ in Bielstein  
Das 16. Wein & Musik auf dem Burghof in Bielstein findet am  

Freitag/Samstag 26./27. Juni 2026 
statt. Der Heimatverein Bielstein e.V. hat mit großem Engagement und gemein-
sam mit anderen Bielsteiner Ortsvereinen dieses tolle Event „auf die Beine ge-
stellt“ und alle Besucher und Veranstalter können nur DANKE sagen! Auf Sie 
wartet wieder ein umfangreiches und abwechslungsreiches Musikprogramm und 
wie immer gibt es vielfältige Köstlichkeiten und jede Menge Wein zum Probieren 
und Genießen. Wir werden mit unserem Weinstand persönlich dabei sein und na-
türlich wird es wieder den sehr beliebten „Burgschoppen“ bei uns geben. Auch 
hier kommt ein Teil des Erlöses der Arbeit des Heimatvereins zugute.  
Wir hoffen gemeinsam auf gutes Wetter und freuen uns auf Ihren Besuch! 
 

Schützenfest und Kirmes in Lindlar-Linde 
Vom Freitag, 05. Juni – Dienstag, 08. Juni feiern die Linder gemeinsam mit Ih-
rer Sankt Sebastianus-Schützenbruderschaft Linde 1921 e.V. das Schützenfest 
und Kirmes. Ein scheinbar kleiner Ort – aber was für ein Engagement und welche 

Wiehl, Juni 2026 
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Stimmung! Es wird – wie seit vielen Jahren – auch eine Weinlaube geben und die 
Weine stammen aus unserem Hause.  
Wir wünschen allen viel Spaß, Erfolg und einen „gnädigen Petrus“! 
 

Wein und Gläser auf Kommission 
Gerade jetzt im Sommer brauchen Sie vielleicht für ein Gartenfest, eine Grillparty o.ä. auch ein-
mal größere Mengen Wein- oder Sektgläser und oft weiß man auch nicht genau, wie viel Wein 
wirklich getrunken wird. Es gibt ja auch Biertrinker, Kraftfahrer und unbestimmbares Wetter.... 
(Für alle, die auf alkoholhaltige Getränke verzichten wollen oder müssen, haben wir übrigens 
ein Sortiment guter alkoholfreier Weine, Fruchtseccos usw.) 
Wir bieten Ihnen als Service an, Wein- und Sektgläser bei uns auszuleihen. Das ist kostenfrei, 
wenn auch der Wein bei uns gekauft wird. Wir bitten aber darum, dass die Gläser nach Ge-
brauch wirklich von Hand poliert werden, denn der nächste Nutzer soll sie genauso sauber be-
kommen, wie auch Sie die Gläser Ihren Gästen präsentieren wollen. Weine können Sie für Ihre 
Feier auf Kommission beziehen und dann den tatsächlichen Verbrauch abrechnen. Da der Glä-
servorrat auch seine Grenzen hat, bitten wir um Terminabsprache ca. 2 Wochen vorher. Am 
Wochenende 26.- 27. Juni können wir aus o.g. Gründen keine Gläser zur Ausleihe zur Verfü-
gung stellen! 
 

Darjeeling Flugtee “eingeflogen“ 
„Millikthoong“ FTGFOP1 ff 2026  

Unser diesjähriger Darjeeling Flugtee stammt wieder aus dem renommier-
ten Garten Gayabaree & Millikthong, einer der größten und traditionsreichs-
ten Teegärten Darjeelings. Gelegen im idyllischen Mirik Valley auf 500 bis 
1500 Metern Höhe, gedeiht dieser edle First Flush an sanft geschwunge-
nen, nordostausgerichteten Hängen, wo das besondere Mikroklima den fei-
nen Charakter des Tees prägt. 
Er überzeugt mit einem blumigen, spritzigen und leichten Geschmack – ein 
wahres Fest für alle Liebhaber frischer Frühlingstees. 

Wie im Vorjahr: 
  50g = € 9,20   100g = € 16,60  250g = € 39,- 

 

Weinempfehlungen für den Sommer und Neuankömmlinge 
 

Silvaner trocken „Würzburger Stein 2024 (VDP 1. Lage) – neu bei uns 
Staatlicher Hofkeller Würzburg (VDP), Würzburg, Franken 
Franken steht für Silvaner von Weltklasse wie kein anderes Weinbaugebiet 
der Erde und der „Würzburger Stein“ mit seinem charakteristischen Mu-
schelkalkboden ist eine der besten Lagen Frankens – namentlich für Silva-
ner, aber auch Riesling. Der Staatliche Hofkeller ist bekannt für seine konti-
nuierlich sehr hohe Weinqualitäten und diesen Silvaner aus der 1. Lage 
(VDP-Klassifizierung) kann man als seinen „Paradewein“ bezeichnen.  
Im Bukett die typische Birnenaromatik des Silvaners, ergänzt mit Noten 
nach Pfirsich, Kräutern und mineralischen Tönen vom Muschelkalk. Im 
Mund ausgesprochen saftig, dicht mit einer vitalen Mineralität. Die salzige 
Frische des Muschelkalks ist präsent, sehr anregend und belebend mit ei-
nem langen genussvollen Abgang. Ein „Wein für sich“ zum Genießen und anspruchsvoller sehr 
vielseitiger Speisebegleiter, namentlich von Fisch- oder Fleischgerichten mit Kräutern oder kräf-
tigem hellem oder grünem Gemüse. Ein sehr lagerfähiger Wein – mindestens 6-8 Jahre, aber 
bereits jetzt sehr gut zu genießen! 
€ 18,50/Flasche  6er Karton = € 107,50 (€ 17,92/Fl.) 
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Nero d’Avola Rosato „Fenicó“ 2025 – neuer Jahrgang 
Cantine Andreas Mazzei, Monticello, Sizilien 
Der Rosato „Fenicó“ ist das elegante Abbild der kraftvollen Rotweinrebsorte Nero 
d’Avola („Der Schwarze von Avola“) mit sommerlicher Leichtigkeit und Frische. 
„Fenicó“ = Flamingo steht symbolisch für Gleichgewicht, Sensibilität, Charme und 
Eleganz. Nach kurzer Maischestandzeit wird dieser Wein kühl vergoren und in 
Edelstahl ausgebaut. Im Bukett wie auch am Gaumen perfekt verwobene Aromen 
nach süßen Himbeeren, Waldfrüchten und Kirschen, verbunden mit mineralischen 
Tönen. Im Geschmack ausdrucksstark, erfrischend und anhaltend. Die Kraft des 
Nero d’Avola zeigt sich, bleibt aber immer frisch und animierend. Ausgezeichnet 
für sich zu genießen und ein hervorragender Begleiter mittelkräftiger Fisch- und 

Fleischgerichte, zu gegrilltem Gemüse und mildwürzigem Käse.  
€ 11,-/Flasche 6er Karton € 64,- (€ 10,67/Fl.) 
 

Sauvignon Blanc trocken 2025 – neuer Jahrgang 
Weingut Peth-Wetz, Bermersheim, Rheinhessen 
Die Trauben für diesen Wein stammen von einem Weinberg, in dem 
weißer Ton im Boden vorherrscht, welcher von einer Lößschicht über-
zogen ist. Durch konsequentes Entlauben wird eine gute Durchlüftung 
und die Abhärtung der Beerenschalen erreich. Selektive Handlese. 
Schon in der Nase zeigt er seinen ganz eigenen Charakter: minera-
lisch-grazil, mit sich langsam öffnenden Aromen von Ananas und Me-
lone. Feine mineralische Noten kommen hinzu. Am Gaumen span-
nend; sehr saftig und mit einer beinahe cremigen Textur schmei-
chelnd. Ein langer Nachhall mit “Biss” bildet den Abschluss. Harmonie 
pur, die Lust auf mehr macht!  
€ 9,45/Flasche 6er Karton = € 55,- (€ 9,17/Fl.) 
 
Château La Chapelle rouge 2023  

AOC Bordeaux, Château la Chapelle 
Cuvée aus 70% Merlot und 30% Cabernet Franc, in Edelstahl vergoren und aus-
gebaut, um die Frucht dieses Rotweines zu betonen. Bukett nach reifen roten 
Früchten mit dezenten Noten von hellem Tabak, die auf Lagerfähigkeit (ca. 6-7 
Jahre nach Jahrgang) hinweisen. Jetzt perfekt trinkreif. Mit etwas Zeit im Glas zei-
gen sich leichte Trüffelnoten. Sanft und vollmundig. Am Gaumen entwickeln sich 
schöne, reife, cremige Tannine. Sehr schöne aromatische Länge die charakteris-
tisch ist für große Weine aus Bordeaux und bei diesem Preis überrascht – und er-
freut! Ganz ausgezeichnet für sich zu genießen, auch leicht gekühlt (ca. 17°C). 
Exzellent zu Gegrilltem, kräftigem Gemüse, Pizza… .  
€ 7,50/Fl.  6er Karton = € 43,50 (€ 7,25/Fl.) 
 

„Gemischter Satz“ trocken 2024 (histaminarm)  
Weingut Steininger, Langenlois, Kamptal, Österreich 
Der „Gemischte Satz“ ist vor allem aus Österreich bekannt. Der Sinn die-
ser alten Tradition ist ursprünglich, dass sich in einem gemischt gepflanz-
ten Weinberg Vor- und Nachteile der Rebsorten bei Klimaschwankungen 
ausgleichen und stets ein gut genießbarer Wein entsteht, der darüber hin-
aus ein vielseitiger Speisebegleiter ist. Mit der gemeinsamen Bepflanzung 
wird darüber hinaus ein Beitrag zur Biodiversität geleistet und der Wein-
berg ist weniger anfällig für Klimaschwankungen.  
In diesem Gemischten Satz werden drei typische Kamptaler Rebsorten 
(Grüner Veltliner, Riesling und Weißburgunder) vereint. Diese werden ge-
meinsam verarbeitet.  
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Im frischen Bukett Zitrusaromen und florale Noten. Im Mund fruchtbetont mit Noten nach grü-
nen Äpfeln, Zitrusfrüchten und floralen Noten. Erfrischend und animierend! Sowohl für sich zu 
genießen, z.B. als Aperitif, als auch als universeller Speisebegleiter zur leichteren Küche. Der 
Wein hat ein Reifepotenzial von mindestens 5-6 Jahren. 
In Österreich sagt man: „Der geht immer“ ������  
€ 10,50/Flasche 6er Karton = € 61,- (€ 10,17/Fl.) 
 

Chardonnay „Les Prunelles“ 2024 
IGP d’Oc, Bruno Andreu, Montblanc, Languedoc, Frankreich 
Ein musterhaft fruchtbetonter Chardonnay, kühl vergoren und ausgebaut 
in Edelstahl. Intensives Bukett nach reifen Äpfeln, Birnen und Aprikosen, 
gepaart mit feinen floralen Aromen. Im Geschmack vielschichtig, dicht 
und anhaltend mit schöner Harmonie und sehr gutem Trinkfluss. Die 
fruchtigen Aromen finden sich wieder. Ein ausgezeichneter Begleiter von 
Kalbfleisch, Frikassees, mittelkräftigen Fischgerichten, kräftig gewürztem 
hellen Gemüse und mittelkräftigem Käse. 
€ 6,85/Flasche   6er Karton = € 40,- (€ 6,67/Fl.) 
 

Primitivo di Manduria „SUD“ 2023 – neu bei uns 
Cantine San Marzano, San Marzano, Apulien 
Primitivo aus dem Gebiet um die Stadt Manduria in Apulien genießt unter Kennern 
und Liebhabern dieser Rebsorte einen besonders guten Ruf. Das Gebiet steht für 
exzellente Qualitäten, namentlich bei Primitivo. Die kleine Genossenschaft San 
Marzano ist in diesem Gebiet einer der Qualitätspioniere, hat das weltweite Re-
nommee des Gebietes maßgeblich mit entwickelt und prägt es bis heute. 
Im Bukett dieses kraftvollen Primitivo finden sich Aromen nach reifen roten Früch-
ten wie Kirsche, Brombeere und Pflaume, begleitet von Noten nach Kakao und Va-
nille. Am Gaumen kraftvoll und körperreich, dabei sehr geschmeidig mit viel 
Frucht, die lange nachhallt. Sechsmonatiger Ausbau in französischer und amerika-
nischer Eiche. Der Wein ist relativ jung – ein großes Glas und etwas Zeit erhöhen 
den Genuss. Sehr gut für sich zu genießen und ein toller Begleiter beispielsweise 

zu Steaks, Wildgulasch oder herzhaft gewürzten Gemüsegerichten sowie zu kräftigem Käse. 
€ 11,95/Flasche 6er Karton = € 69,50 (€ 11,58/Fl.) 
 

Rioja Blanco „El Guardián“ 2025 (vegan/histaminarm) – neu bei uns  
DOCa Rioja, Criadores de Rioja, Alberite, Spanien 
Die bei unseren Kunden sehr beliebten Rotweine „El Guardián“-Crianza 
und „El Guardián“-Gran Reserva haben mit dem Jahrgang 2025 eine 
weiße Ergänzung erhalten. „El Guardián“ = „Der Bienenfresser“ ist der Vo-
gel, welcher das Etikett ziert und darauf hinweist, dass in den Weinbergen 
auf natürliche Schädlingsbekämpfung gesetzt und der Einsatz von Chemie-
produkten nicht praktiziert wird. Lebendige Weinberge – guter Wein! 
Der 100%ige Viura ist ein fruchtbetonter, sehr harmonischer Weißwein. Er 
wurde in Edelstahl vergoren und ausgebaut. Sehr moderate Säure von 
5,40g/Liter, was eher weniger Säure als ein klassischer deutscher Grau-
burgunder bedeutet. Der Wein ist wirklich trocken mit 2,1g Restzucker/Li-
ter. 
Im fruchtig-frischen Bukett Aromen von weißen Früchten und Zitrusfrüchten. Am Gaumen of-
fenbart er einen ausgeprägt aromatischen und erfrischenden Charakter. Die weißen Früchte 
und eine dezente Zitrusaromatik finden sich wieder. Der Abgang ist mittellang, harmonisch und 
bereitet Vorfreude auf den nächsten Schluck. Ausgezeichnet als Aperitif und wegen seines 
ausgeglichenen Charakters und des praktischen Schraubverschlusses auch als „Party“-Wein! 
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Darüber hinaus ein sehr vielseitiger Begleiter der leichten Küche, wie sie gerade in der wärme-
ren Jahreszeit gern genossen wird. Schmeckt gut gekühlt (6-8°C) am besten. 
€ 6,55/Flasche 6er Karton = € 38,- (€ 6,33/Fl.) 
 

Weine im Angebot 
 

Verdejo blanco „Gorgorito” 2025 (vegan/histaminarm) 
Bodegas Copaboca, Tordesillas, D.O. Rueda, Spanien 

„Gorgorito“ bedeutet „Triller“ und ist eine humorvolle Spielerei mit dem auffälligen 
Etikett. Das aromatische Bukett zeigt delikate, frische Aromen mit Anklängen von 
Kräutern und Stachelbeeren. Frisch am Gaumen mit Fruchtnoten und einer erfri-
schenden, aber moderaten Säure. Im Abgang erneut Stachelbeeren. Der frische 
Verdejo passt zu vielfältigen Fischgerichten, Sommersalaten, Pasta mit hellen Sau-
cen – und natürlich wunderbar zu allen Gerichten mit Spargel.  
Statt € 6,95/Fl.  jetzt  € 6,35/Fl.     6er Karton = € 37,- (€ 6,17/Fl.) 

 
 

Chianti Riserva DOCG 2020  
Cantina dei Vini Tipici dell’Aretino, Arezzo, Toskana 

Dieser Chianti Riserva wurde für mindestens ein Jahr in großen Holzfässern 
und zum kleinen Teil in Barriques gereift, um ihm Feinheit, Komplexität und 
Eleganz zu verleihen. Obligatorische Handlese; Cuvée aus 85% Sangiovese 
und je 5% Canaiolo, Merlot und Cabernet. Im Bukett die Chianti-typischen 
Noten nach Kirschen und etwas Veilchen, ergänzt von dezenten Holznoten 
und balsamischen Tönen. Im Mund fruchtbetont; die Kirschnoten finden sich 
wieder, dezente Vanille und balsamische Töne im Hintergrund. Sehr harmo-
nische, angenehme Tannine und ein mittellanger „appetitmachender“ Ab-
gang runden das Geschmacksbild ab. Moderate Säurewerte und mit 2g 
Restzucker/Liter wirklich trocken und ausgezeichnet verträglich. Sehr gut für 
sich zu genießen und hervorragend zu Schmorgerichten, kräftigem Gemüse, 
Wild und mittelkräftigem Käse. Jetzt trinkreif mit Lagerfähigkeit für weitere ca. 
5 Jahre. 

Statt € 9,95,-/Flasche  jetzt   € 9,20/Flasche  
6er Karton = € 53,50 (€ 8,92/Fl.) 

 

 

Tees des Monats Juni: 
 

Roibuschtee „Lemonfresh“ 
mit Lemongras, Nanaminze, Orangenschalen und Aroma – frisch und belebend.  
Ca. 5 Min. ziehen lassen. Schmeckt auch kalt oder als Eistee sehr gut! 

  50g  €   3,00 
100g   €   5,50 
250g  € 12,50 
 

Schwarzer Tee „Sweet Lemon“ 
China-/Ceylon-Mischung mit Zitronenschalenstückchen und natürlichem Aroma. Ca. 2 
Minuten ziehen lassen. 

  50g  €   3,00 
100g   €   5,50 
250g  € 12,50 

 
Für Anregungen, Kritik und Hinweise zu unserem Newsletter sind wir dankbar! 


