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Beste Tees aus aller Welt und Teezubeh6r
Sekt, Prosecco und Champagner

Feine Spirituosen
Excellente Cigarren und Accessoires
Wir winschen lhnen allen vor allem gesunde, Ausgesuchtes Feinkostsortiment

aber auch entspannte und genussreiche Som- Exklusive Gldser von Riedel & Spiegelau
mermonate! Zwecks Entspannung und Genuss  Keramik von Hedwig Bollhagen

sind wir sehr gern fiir Sie da! 0 Prasent- und Versandservice
Lieferung nach Vereinbarung

Getrinke- und Glaserservice auf Kommission
Kalte Platten auf Bestellung
www.WeinundTee.de

Aktuelles — Juli/August 2024 Wiehl, Juli 2024

Unser nachstes Themenwochenende steht
unter dem Motto
»Aktuelles aus Baden und Wirttemberg“
Die Termine sind Donnerstag — Samstag, 29. — 31.08.24.

Es erwarten Sie spannende Weine mit einem grof3en Aromenspektrum! Dazu
kommen — wie immer — einige Happchen, die zeigen werden, wie gut sich diese
Weine mit den passenden Delikatessen kombinieren lassen.
Wir beginnen am Donnerstag und Freitag um 16.30 Uhr; am Samstag um 12.00
Uhr. Anmeldungen sind erforderlich, bezogen auf den konkreten Tag, also Don-
nerstag, Freitag oder Samstag. Dies dient dazu, die Verkostung und die ,Happ-
chen® optimal vorzubereiten.

Schitzenfest in Lindlar
Nach dem wunderbaren Bacchusfest des Schiitzenvereins steht in Lindlar bereits der nachste
Jahreshohepunkt bevor! Vom 02. — 06. August 2024 findet in Lindlar das traditionelle Schit-
zenfest statt. Wir freuen uns sehr, dass auch in diesem Jahr die auf dem Schiitzenfest ange-
botenen Weine aus unserem Hause stammen!

Unser « Sommer »-Wohlfuhl-Paket

,Cape Lady" Pinotage Rosé trocken 2024

W.O. Western Cape, Warwick Estates, Stellenbosch, Sudafrika
Die Sonne Sidafrikas im Glas!
Christiana v. Arnim, der Chefin des Weingutes, ist hier wieder ein hervor-
ragender Wein gelungen. Im Stil eines Provence-Rosé’s. Das Bukett zeigt
intensive und verfuhrerische Aromen von Erdbeeren, Pfirsichen und roten
Kirschen, dazu etwas Zitrus und Mineral. Am Gaumen ein schénes Spiel
von Frucht und Mineralitat mit beeindruckender Tiefe und einer spritzigen,
aber dezenten Saure.
Geniel3en Sie ihn als Apéritif, gemein-sam mit Freunden, zu kleinen Vor-
speisen, besonders mit Meeresfriichten, zu mittelkraftigen Salaten, zum
Dessert mit Frichten und und und...

€ 8,70/Flasche 6er Karton = € 50,50 (€ 8,42/F.)
Im Wether 19, 51674 Wiehl Volksbank Berg eG Inh.: Dr. J6rg Sachse
@ 02262/751655 IBAN: DE96370691250106743010
Fax 02262 / 75 16 54 Sparkasse Gummersbach USt-ID DE295362662
Di. - Fr.  09.00 - 13.00 Uhr IBAN: DE69384500000000380725 St.-Nr. 212/5702/3979
14.30 - 18.30 Uhr Volksbank Oberberg eG
Sa. 08.00 - 14.00 Uhr IBAN: DE34384621350018832011 www.WeinundTee.de

Beratung und Verkauf auch nach Vereinbarung im Rahmen der gesetzlichen Offnungszeiten! E-Mail Wein@Infoberg.de
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Lambrusco « Feudo ltalia »

Casa Vin. Bennati, Cazzan di Tramigna, Veneto
Die Familie Bennati ist immer kreativ, wenn es um leichten Genuss
geht. Und in den letzten Jahren erlebt der Lambrusco in Italien als Es-
sensbegleiter (der er urspriinglich immer war) eine wahre Wiederge-
burt! Wer ihn mit einmal mit einem Ragu Bolognese (Rezept s.u.), mit
unserer Wildschwein-Mortadella oder einfach mit einer nicht zu intensiv
gewdurzten Pizza probiert hat, weild was wir meinen.
Im Bukett reife rote Friichte wie Kirschen, Himbeeren und Erdbeeren.
Im Mund findet sich die feine Frucht wieder, verbunden mit einer scho-
nen Fruchtsufie, die mit der feinen Perlage als sehr animierend emp-
funden wird. Gedacht fir den unkomplizierten Genuss mit 11,5% vol.
und einem praktischen Schraubverschluss. Vielseitiger Speisenbeglei-
ter (s.0.) und gut gekuhlt ein ausgezeichneter Apéritif. Er gewinnt noch
zusatzlich an Raffinesse mit ein paar Tropfen Gin im Glas.

€ 6,-/Flasche 6er Karton = € 35,- (€ 5,83/Fl.)
R‘i Cuvée aus Riesling und Rivaner, die beide von blauen Devonschieferbd-den
3 CARLLOi" : stammen. Rasse un(_J_I Frucht de_s Rlesllngs_yverden durch die felnen_Muskat-_Aro-
3 il men und die zarte Saure des Rivaners erganzt. Der Wein strahlt bei aller Minera-
X 2021 litat Eleganz und Feinheit aus. Der richtige Weilwein zum unkomplizierten, aber
BL\L\( “”‘ nicht anspruchslosen Genuss! Schmeckt ,pur® ausgezeichnet und begleitet helles
f _ Gemuse, leichte Fischgerichte, Salate und milde Kasesorten aufs Beste!
€ 8,95/Flasche 6er Karton = € 52,- (€ 8,67/FI.)

»Blauschiefer” trocken 2022 (vegan)
Weingut Carl Loewen, Leiwen, Mosel

Grauer Burgunder Kabinett trocken 2023 . %,
Bischoffinger WZG, Bischoffingen i. Kaiserstuhl, Baden ' %

Ein Grauburgunder, wie geschaffen fur den Sommer! Nicht so kraftig wie ‘ '
der beliebte Grauburgunder aus der BB-Serie, daflr etwas leichter und JISCHOFFING;;
frischer. Im frischen Bukett Noten von Birne und etwas Apfelquitte. Im " WINZER eG
Mund finden sich die fruchtigen Aromen wieder. Moderat in der Saure
mit einem leicht cremigen Mundgefuhl und schonem, animierenden Ab-
gang. Sehr gut fur sich zu geniel3en und toll zu Flammkuchen, leichten
Salaten und Frischkasesorten. Ein leichtes Sommeressen wie Pellkartof- e
feln mit Krauterquark findet in ihm einen ausgezeichneten Begleiter! i
€ 7,50/Flasche 6er Karton = € 43,50 (€ 7,25/FI.)

»Helios® rouge 2022
AOP Cotes du Roussillon, Vignobles Dom Brial, Baixas, Frankreich

Der ,Helios” rouge ist eine Hommage an die Sonne, welche die Energie fur
Lebensfreude, guten Wein und all die Késtlichkeiten des Stidens schickt. Der
2022er Jahrgang Ubertrifft qualitativ alle bisher bekannten Jahrgange! Cuvée
aus Syrah und Grenache Noir, in Edelstahl ausgebaut, um die Frucht des
Weines zu betonen. Im Bukett schwarze reife Kirschen und Pflaumen, de-
zente krauterige Noten wie Rosmarin und Thymian. Sehr fruchtbetont, den

H E L I ganzen Mund wunderschén harmonisch ausfiillend mit moderaten Tanninen
Ty und einem mittellangen Abgang, der sofort Freude auf den nachsten Schluck

""’“W'“ QaRIGINE P macht. Diesen Wein beschreibt man am besten mit ,die Sonne Sidfrankreichs

@m ﬂw‘/ im Glas"! Sehr gut fur sich zu genief3en und universell zur mediterranen K-

che, wie gegrilltes Gemiise, Steaks usw.
€ 7,40/Flasche 6er Karton = € 43,- (€ 7,17/Fl.)
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Vina Capellana Tinto 2022 (bio, histaminarm)

D.O. Utiel-Requena, Bodegas Nodus, Caudete de las Fuentes

Dieser Rotwein weist Histamin-Werte von unter 1,0 mg/Liter auf. Das ist
gerade fur Menschen wichtig, die an Symptomen einer Histamin-Unver-
traglichkeit leiden. Beispielsweise Migrane wird oft in Zusammenhang da-
mit gebracht. Hinzu kommt, dass er wirklich trocken (Rest-zucker unter
3g/Liter) und relativ sdurearm ist. Das spricht fur eine sehr gute Vertrag-
lichkeit und auch daftr, dass er bei Feierlichkeiten mit vielen Personen
ein idealer Begleiter ist.100% Tempranillo, in Edelstahl ausgebaut. Sehr
moderate Saure. Intensive, tiefrote Farbe. Direkt an-sprechendes facet-
tenreiches Bukett, in dem dunkle reife Friichte und Rostaromen dominie-
ren. Am Gaumen angenehm fruchtige Noten von Waldbeeren sowie ein Hauch von Rosmarin.
Ein kdrperreicher Rotwein mit samtigem Nachhall. Ideal zu rotem Fleisch (Barbecue!), eher
fettem gebratenem Fisch und deftigen Eintdpfen. Sehr gut auch zu Reis (Fleisch-Paella!),
Pasta mit wirzigen Saucen und mittelkraftigem Kase.

€ 7,20/Flasche 6er Karton = € 42,- (€ 7,-/Fl.)

Summe der Einzelpreise = € 45,75
Probierpaket =€ 42,- (auf zwei Pakete/Kunde begrenzt)

Ragu alla Bolognese
Fur dieses beliebte Gericht gibt es wahrscheinlich so viele ,Origi-
nal“-Rezepte wie es ,Nonnas* in Italien gibt. Tatsachlich existiert
ein offizielles Originalrezept der ,Accademia Italiana Della Cu-
cina“, die die traditionelle italienische Kiiche und Lebensart
schitzen mdchte, welches dort am 17. Oktober 1982 hinterlegt
und am 20. April 2023 mit einem Update versehen wurde. Tradi-
tionell wird Ragu alla Bolognese mit Tagliatelle (in ausgezeich-
neter Qualitat bei uns erhaltlich) genossen. Aber man sollte das
auch nicht zu ernst nehmen und wenn es schnell gehen soll oder
muss, gibt es auch einfachere Alternativen und auch mit Spa-
ghetti oder Linguine (ebenfalls bei uns erhéltlich) schmeckt
das...

Zutaten fur 4 Portionen:

4509 gemischtes Hackfleisch (im Original 60% Rindfleisch und 40% Schwein)
509 Karotten

1 Stange Staudensellerie

50 g Zwiebel,

300 g passierte Tomaten

% Glas trockener Weil3wein (nach Geschmack auch Rotwein oder Lambrusco (s.0.)
Olivendl,

Salz, Pfeffer

Frisch geriebene Muskatnuss nach belieben

etwas Gemusebrihe

Zubereitung:

In 3 EL Olivendl die fein zerhackten Karotten, Sellerie und Zwiebel anbraten lassen, dann das
Hackfleisch hinzufligen und gut rihren, solange bis es ,brutzelt®. Den Wein hinzufiigen und
sanft rihren, bis er ganz verdunstet ist. Schliel3lich die passierten Tomaten hinzufigen, wir-
zen, den Topf zudecken und ca. 2 (!) Stunden lang sehr langsam kocheln lassen. Falls not-
wendig, Brihe hinzufiigen. Zum Schluss noch einmal mit Salz, Pfeffer und Muskat abschme-
cken. Buon Apetito!

Auch der Primitivo aus unserem Angebot ist dazu ein ausgezeichneter Begleiter! O
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Weine im Angebot

Primitivo Puglia “Carrione” 2021

IGT Puglia, Agricole Selvi, Barberino Val d’Elsa, Italien

Seit Jahren beliebt und gern genossen! Ein Rotwein, der auch in
der warmeren Jahreszeit, besonders am Grill, Freude bereitet.
100% Handlese und Ausbau in Edelstahlfassern, um ein Maximum
an Frucht und naturbelassenen Aromen zu erreichen. Im Bukett
reife dunkle Frichte und ein warmer, animierender Ton. Im Ge-
schmack kréftig mit moderater Saure. Die reifen Frichte finden sich
wieder und minden in einen samtig-weichen harmonischen Ab-
gang.

Die Familie Falorni empfiehlt diesen Wein speziell zu Gegrilltem
und zu Ravioli in Tomatensauce. Uns schmeckt er durchaus auch
zu etwas pikanter gewulrzten Speisen mit Chili oder arabischen Ge-
wirzen und zu kraftigen Antipasti! Der Wein ist optimal lagerféhig fur die nachsten 2-3 Jahre.

Statt € 8,-/Flasche jetzt € 7,40/Flasche
6er Karton = € 43,- (€ 7,17/FL.)

WeilRer Burgunder «Alte Rebenx» trocken 2023 — neu bei uns

Weingut Julius Zotz, Heitersheim, Markgréaflerland, Baden

Die Linie ,Alte Reben® steht im Weingut Julius Zotz fir besonders charaktervolle Weine
mit einem — wie wir meinen — exzellenten Preis-Genuss-Verhéltnis. Wir haben als Rot-
wein auch den Spatburgunder ,Alte Reben® in unserem Sortiment!

Der Wein wurde nach der Handlese und anschlie3ender kurzer Maischestandzeit in
Edelstahl vergoren und reifte bis zur Abflllung auf der Feinhefe. Die Selektion von 25-
40 Jahre alten Rebstdcken prasentiert sich mit Zitrusaromen, Noten von Apfel und Bir-
nen und zartem Blutenduft. Am Gaumen erfrischend und elegant mit zarter Cremigkeit,
guter Dichte und langem Abgang.

Als vielseitiger Essensbegleiter eignet er sich hervorragend zu Fisch und Meeresfrich-
ten, Geflugel, Kalbfleisch, Sushi und Pasta mit sahnigen Saucen.

Statt € 11,50/Flasche jetzt € 10,65/Flasche
6er Karton = € 62,- (€ 10,33/Fl.)

Tees der Monate Juli/Auqust:

Frichtetee “Sommerlicht”

Erfrischender Grapefruitgeschmack und eine sehr schdne Farbe! Mit Erdbeeren, Lemongras,

Orangenschalen- und Apfelstiicken, Cranberries, Hibiskus und Aroma. Ca.10 Min. ziehen las-
sen. Schmeckt auch kalt oder als Eistee sehr gut!

Krautertee ,Sommertee”

erfrischender Grapefruitgeschmack — mit Brombeer- und Melissenblattern, Lemongras, Eisen-
kraut, Apfel-, Karotten- und Papayastiicken, Orangenschalen, Hibiskus und Aroma - schmeckt
auch kalt sehr gut! Ca. 10 Minuten ziehen lassen.

Beide Tees:
50g =€ 2,65

100g =€ 4,80

250g = € 10,90

Fur Anregungen, Kritik und Hinweise zur Gestaltung dieses Newsletters sind wir dankbar!



